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Tisztelt Leend6 Partneriink, Kedves Kolléga!

Engedje, meg, hogy figyelmébe ajanljam cégiink kimondottan vendéglaté vallalkozasok szamara kidolgozott
megoldasait, melyek segitségével fokozott élelmiszerbiztonsagot teremthet, maradéktalanul megfelelhet a

jogszabalyi eléirasoknak.

Munkatarsainak tobb ideje marad a vendégekre, munkajuk végzésére, ugy hogy kozben még a biintetésektol is

megkimélheti vallalkozasat.

Szintén fontos marketing szempont, hogy partneriinkként vasarloinak jelezheti, élelmiszerbiztonsagi teriileten
kiilso, fiiggetlen szakértd vallalkozas feliigyeletét veszik igénybe.

Elelmiszerbiztonsagi atvizsgalas

Az atvizsgalas olyan, mint egy hatosagi ellendérzés,
ami kiterjed a dokumentaciora (HACCP, allergén
jelolés, tajéekoztatas, termék nyomon kovetés, stb.)
valamint azok alkalmazasara, mukodtetésére.
Természetesen a  vizsgalatunk oOnkéntes és
jogkovetkezmények nélkiili. Az eredményekrdl
jegyzbékonyvet allitunk ki az tizlet vezetdje részére,
az  esetleges  hianyossdgok  megjeldlésével,
javaslatokkal.

Az ellen6rzés utan konzultacidt biztositunk.
Természetesen igény esetén a hianyossagok
orvoslasaban is segitiink.

HACCEP rendszerek kiépitése

Amennyiben az élelmiszerbiztonsdgot On nem
sziikséges rossznak, hanem fontos szempontnak
tartja ~minket keres. HACCP rendszereink
egyszeriiek, jol ¢és konnyen alkalmazhatdéak
Osszességében napi 10 percnél nagyobb raforditast
nem igényelnek. A rendszer hasznalatat
természetesen oktatjuk dolgozodinak, valamint
kialakitjuk az élelmiszerbiztonsagi szemléletet. Az
altalunk  készitett  rendszerekre egy  éves
jogszabalykovetést biztositunk, tehat jogszabalyi
valtozas esetén azokat automatikusan tovabbi dij
nélkil korrigaljuk.

Meglévé HACCP rendszerek feliilvizsgalata

A mar meglévé HACCP rendszert minden a
technologiat érintd valtozas esetén, de kétévente
mindenképpen feliil kell vizsgalni. Sziikség esetén
azt modositani kell, valamint a vizsgalat tényét
jegyz6konyvvel kell bizonyitani.

Amennyiben az amugy is kotelezd atvizsgalast mi
végezziik, nem csak a sziikséges valtoztatasokat
végezziik el, hanem a rendszert, amennyiben az
lehetséges egyszertsitjiik, alkalmazhatobba tessziik.
Tapasztalataink alapjdn egy nem ,gyakorlatias”
HACCEP atalakitadsaval a napi raforditott munkaidd

akar 70%-al is csokkenthetd ugy hogy kodzben az
¢lelmiszerbiztonsagot még fokozni is lehet.

Allergén jelolés, dokumentumok:

A jelenleg hatalyos jogszabalyok szerint az
¢lelmiszer vallalkozonak belsé eljarast Kkell
kidolgoznia a nem csomagolt ¢élelmiszerek
allergén tartalmanak tdajékoztatasarol. Ezen
eljarast dokumentalni kell, valamint a személyzetet
oktatasban kell részesiteni.

A rendszer kiépitését, oktatdsat akar egy napos
hataridével is el tudjuk végezni.

Havidijas Partnercsomagjaink:

Leginkabb keresett szolgaltatasunk azon
partnereinknél ahol élelmiszerbiztonsagi
szempontbél teljes nyugalomra, és biztonsagra
torekszenek. Munkatarsaink egy kedvezo, fix
havidij ellenében szamos feladatot levesznek
munkatarsai vallarol, igy tobb idejiilk marad a
valédi munkara. A csomag tartalma az igényeknek
megfelelden varialhatd, és a kovetkezd elemeket
tartalmazhatja:

e  HACCP rendszer naprakészen tartasa

e Rendszeres bejelentett és sziiroproba
szerinti ellenérzés, beavatkozas
hianyossag esetén

o Kotelez6 id6szakos higiéniai, HACCP
oktatas, uj belépdk esetén rendkiviili
oktatas

e Anyaghéanyad nyilvantartasok készitése,
naprakészen tartasa

e  Allergéntajékoztatasi rendszer kialakitasa

o Jogszabalykovetés

e Folyamatos segitségnyujtas,
szaktanacsadas

e Hatdsagi képviselet

A szolgaltatdscsomag tartalmara természetesen
tapasztalataink alapjan javaslatot tesziink.
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Kik is vagyunk?

Cégiinknél professzionalis, teljes korii élelmiszeripari mérndki
megoldasokat nytjtunk partnereink részére.

Tevékenységiink f6 részét iizemek, feldolgozas technologidk
tervezése, valamint élelmiszerbiztonsagi timogatasa teszi ki ahol
a gazdasadgos biztonsagos élelmiszer eldallitds a f6 szempont.
Szamos termék fejlesztését végezziik, illetve sok termék

megalkotasaban is részt vettiink mar.

Munkatarsaink  rendszeresen vesznek részt kiilonb6z6  eléadasokon, konferenciakon, ahol az
¢lelmiszertudomanyt kozérthetd nyelven kozvetitik az érdekldédok felé.

Oktatasi tevékenységiink kiterjed az igényekre szabott szakmai képzésektol, az
OKIJ-s tanfolyamokon at, egészen az egyetemi eldadasokig.

A gyarto, termeld, oktatod tevékenységeink mellett kiemelt hangsulyt fektetiink
a élelmiszeripari, vendéglaté vallalkozasok tamogatasara.

Partnereink ko6zos jellemzdéje, hogy az élelmiszerbiztonsagot valdban fontos
szempontnak tartjak, és megoldasaink alkalmazasaval ezt kdnnyedén biztositani
is tudjak, gy hogy kdzben a ,,valoédi” munkaval tudnak foglalkozni.

Cégiinkr6l  és  tevékenységiinkrél,  partnereinkr6l ~ weblapunkon  tovabbi
informaciokhoz juthat, (www.diatra.hu) ahol az élelmiszeriparral kapcsolatos érdekes
cikkeket is olvashat.

Amennyiben ismertetonk felkeltette érdeklédését, kérdéseivel megrendelésével
kérem, keressen engem vagy kollégaimat elérhetéségeink barmelyikén.

A jovobeni egyiittmiikodésiikben bizva, tidvozlettel:

Traszkovics Zsolt
élelmiszermérnok
ligyvezetd

Elérhetdségeink:

DIATRA Mérnoki Iroda Kft.
1161 Budapest, Arpad utca 11.
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