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Tisztelt Leend6 Partneriink, Kedves Kolléga!

Engedje meg, hogy figyelmébe ajanljam cégiink élelmiszer eldéallito vallalkozasok szamara kidolgozott
megoldasait, melyek segitségével novelheti termelése gazdasagossagat, fokozott ¢lelmiszerbiztonsagot
teremthet, maradéktalanul megfelelhet a jogszabalyi el6irasoknak.

Munkatarsainak tobb ideje marad a termelésre, munkajuk végzésére, ugy, hogy kozben még a biintetésektdl és

esetleges kellemetlenségektdl is megkimélheti vallalkozasat.

Vallalkozasunk célja az élelmiszeripari lizemek, technologidk tervezésén tul, a termeld iizemek folyamatos

tdmogatasa, a gazdasagos, biztonsadgos gyartas segitése.

Szolgéltatdsunkat minden esetben a megrendeld igényeihez igazitjuk, de engedje meg, hogy kis izelit6t adjunk

legkeresettebb szolgaltatasainkbol.

Elelmiszerbiztonsagi atvizsgalas

Az atvizsgalas olyan, mint egy hatosagi ellendrzés,
ami kiterjed a dokumentaciéra (HACCP, allergén
jelolés, tajékoztatas, termék nyomon kdvetés, stb.)
valamint azok alkalmazasara, mukodtetésére.
Természetesen a vizsgalatunk oOnkéntes és
jogkovetkezmények nélkiili. Az eredményekrdl
jegyzbékonyvet allitunk ki az tizem vezetdje részére,
az  esetleges  hianyossagok  megjelolésével,
javaslatokkal.

Az ellenérzés utan konzultaciot biztositunk.
Természetesen igény esetén a hianyossagok
orvoslasaban is segitiink.

Technologiai atvizsgalas

Tapasztalataink azt mutatjak, hogy a bevett gyartasi
gyakorlat,  technolégia az id6  folyaman
valtozasokon megy at, és ezek a valtozasokon
hibakat,  koltségnovekedést  okozhatnak. A
technologiai  atvizsgalds soran munkatarsaink
attekintik a dokumentaciot, gyartds folyamatat a
gyakorlatban is. Kiilsé fliggetlen szemszogbdl az
esetek tilnyomé tobbségében tudunk olyan
modositast javasolni, ami a kdoltséghatékonysagot
noveli.

HACCP rendszerek kiépitése

Amennyiben az élelmiszerbiztonsdgot On nem
sziikséges rossznak, hanem fontos szempontnak
tartja, minket keres. HACCP rendszereink
egyszeriiek, jol ¢és konnyen alkalmazhatdoak
Osszességében napi 10 percnél nagyobb raforditast
nem igényelnek. A rendszer hasznalatat
természetesen  oktatjuk  dolgozodinak, valamint
kialakitjuk az élelmiszerbiztonsagi szemléletet. Az
altalunk  készitett  rendszerekre egy  éves
jogszabalykovetést biztositunk, tehat jogszabalyi
valtozas esetén azokat automatikusan tovabbi dij
nélkil korrigaljuk.

A mar meglévé HACCP rendszert minden a
technologiat érintd valtozas esetén, de kétévente
mindenképpen feliil kell vizsgalni.

Mi nem csak a sziikséges valtoztatasokat végezziik
el, hanem a rendszert, amennyiben az lehetséges
egyszerusitjiik, alkalmazhatébbéd tesszik, igy a
raforditott id6 akar 70%-al is cs6kkenhet.

Tapértékszamitas, jelolés, dokumentumok:

A jelenleg hatalyos jogszabalyok szerint az
¢lelmiszer vallalkozonak a termék csomagolasan fel
kell tiintetnie az ¢élelmiszer tapérték adatait, allergén
Osszetevoit. Természetesen maganak a termék
jelolésének is meg kell felelnie a jogszabalyban
eldirtaknak. Tapasztalatunk szerint a jelolés sok
esetben gondot okoz a gyartoknak, hiszen tobb
parhuzamos jogszabaly rendelkezik azokrél. A
hatésagok részérdl kiszabott birsdgok nagy része a
nem megfeleld jelolésre vezethetd vissza.

Kérésére elvégezzik a termékek jeldlésének
vizsgalatat illetve igény szerint el is keészitjiik
azokat (gyartmanylap, cimketerv, tapértékszamitas,
stb.).

Havidijas Partnercsomagjaink:

Leginkabb keresett szolgaltatasunk azon
partnereinknél, ahol a technologia és
¢élelmiszerbiztonsag szempontbol teljes
nyugalomra, és  biztonsagra torekszenek.
Munkatarsaink egy kedvezd, fix havidij ellenében
szamos feladatot levesznek munkatarsai vallardl,
igy tobb idejiik marad a valédi munkara. A
csomag tartalma az igényeknek megfelelden
varialhato, és a kdvetkez6 elemeket tartalmazhatja:

e HACCP rendszer naprakészen tartisa

e Rendszeres bejelentett €s szurdproba
szerinti ellenérzés, beavatkozas
hidnyossag esetén
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o Kotelez6 iddszakos higiéniai, HACCP o Jogszabalykovetés
oktatas, uj belépdk esetén rendkiviili e Folyamatos segitségnyujtas,
oktatas szaktanacsadas
e Gyartmanylapok, jelolések készitése, e Hatdsagi képviselet
naprakészen tartasa
e  Termék nyomon kovetés ellendrzése A szolgaltatdscsomag tartalmara természetesen

tapasztalataink  alapjan  javaslatot  tesziink.

Kik is vagyunk?

Cégiinknél professzionalis, teljes kort élelmiszeripari mérndki
megoldasokat nyujtunk partnereink részére.

Tevékenységiink {0 részét iizemek, feldolgozas technoldgidk tervezése, valamint ¢élelmiszerbiztonsagi
tdmogatasa teszi ki, ahol a gazdasdgos biztonsagos élelmiszer el6allitds a f6 szempont. Szamos termék
fejlesztését végezziik, illetve sok termék megalkotasaban is részt vettiink mar.

Munkatarsaink rendszeresen vesznek részt kiilonboz6 eloadasokon, konferenciakon,
ahol az élelmiszertudomanyt kozérthetd nyelven kozvetitik az érdekl6ddk felé.
Oktatasi tevékenységiink kiterjed az igényekre szabott szakmai képzésektol, az
OKJ-s tanfolyamokon at, egészen az egyetemi eldadasokig.

Partnereink kozos jellemzdje, hogy az ¢élelmiszerbiztonsagot valoban fontos szempontnak tartjak, és
megoldasaink alkalmazasaval ezt konnyedén biztositani is tudjak, ugy hogy kdzben a ,,valddi” munkaval tudnak
foglalkozni.

Cégiinkrdl és tevékenységiinkrdl, partnereinkrél weblapunkon tovabbi informacidokhoz
juthat, (www.diatra.hu) ahol az ¢lelmiszeriparral kapcsolatos érdekes cikkeket is
olvashat.

Amennyiben ismerteténk felkeltette érdeklédését, kérdéseivel megrendelésével kérem,
keressen engem vagy kollégaimat elérhetéségeink barmelyikén.

A jovobeni egyiittmiikodésiikben bizva, tidvozlettel:

Traszkovics Zsolt
élelmiszermérnok
igyvezetd

Elérhetdségeink:

DIATRA Mérnoki Iroda Kft.
1161 Budapest, Arpad utca 11.
web: www.diatra.hu

e-mail: info@diatra.hu
Telefon: +36 20 975-6934




